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2,50€ 3

WAL ﬁ’tﬂb '.

Agi Tataki

i 9,80€
Carapau picado, tomate, échalote
A e vinagrete de limao
Karashi Salmao Soul . 12,80€
Sashimi de salmdo braseado, molho de miso
e mostarda japonesa, ikura e rebentos de coentros
. New style Sashimi Salmao 14,50€
Fatias de’salmao braseado com carvao )
servido com,soja de citrinos, ligeiramente picante
Tartaro Spicy Soul — 15,90€
Salmdo e papaia marinados com molho ligeiramente
picante, échalote, coentros e chip de alho i X
Tekka Teriaky : 15,90€ 5
Tataki de atum, batata palha crocante, 3 :

sésamo, cebolete e teriaky
Shiroi Usuzukuri 17,50€
Selecdo de lirio, pregado, corvina e robalo com,~

ovas de salmdo e molho de soja aromatizada

Negitoro - 18,50€
Picado de atum gordo, cebolete, o
sobre arroz de sushi comm ikura e abacate e .

Carpaccio de Atum e Vieiras 18,50€
Fatias de atum e vieira temperadas com sansho,
N lima, trufa e ponzo
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Miso shiro — (- 3 4,50€

g Sopa tradicional japonesa com caldo dashi
e pasta miso com cogumelos, tofu e sésamo !
Ebi Delice -~ 4pcs- 8,50€ /8pcs-12,00€

Cubos de arroz com coentros, y
tempura de camarao, sweet chilly e cebola frita

Gyosas . 9,50€
Pasteis japoneses corgdos
em oleo de sésamo, servido com Soja aromatizada

Yasaihata - 11,50€

7 oo Tempura de feijdo verde e espargos com Dip de caril verde
Tempura de peixe espada preto =~ 13,50€ .o
Peixe Espada temperado com gengibre e alho,

maionese de coentros e compota de tomate e kombu

Tempura Soul ; 13,50€ 5
4 und Temp’gra de camarao crocantg com maionese de chilly
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Taco de Salméo _ — 9,50€ J
Tataki de salmdo temperado, condimento de manga
"y e malagueta, maionese de coentros -

= Niguiri Salmao Robata - —— 10,00€
., /0 Niguiri de salmao braseado com carvdo, malagueta e trufa
| Gunkan Salmao e Vieiras =———= 11,80€

Fatia de salmdo envolto em arroz gratinado
com maionese japonesa e vieira corada

_Niguiri Chutoro — ~— 12,80€
“Niguiri de atum gordo, braseado ' ’
com carvao e kizami wasabi

Gunkan Foie Gras e Ovo . . 12,80€
Fatia de salmao envolto em arroz gratinado -
com foie gras e ovo de codorniz \ .

e B
Niguiri Hamachi 3 13,00€ _
Niguiri de barriga da lirio braseado com carvao, A %
flor de sal e raspa de lima \ '

14,50€

eyl

2 Taco de Atum Spicy ——
- g Taco de atum picante cOm guacamole e chips de alho
£

" Gunkan Especial do Chef — ——— 13,50€
Inspiragao do Chef -

T
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DG peras, Temakis 1 peea,
Nigtris 2 peeas, Sashimi 5 peead

Carapau.- — . 9,00€

; Camﬂra‘i?l o= 9,00€
Salmio — — - _ 10,00€

Akami —— 10,00€

Robalo 10,00€

_ Lirio — ‘."_ 13,00€
. Vieiras — 10,00€/ 15,00€

; Chutoro — — 13,00€ /16,00€ g
; . o
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N . Califérnia : 7,00€
R

S\ ! Rolo de camarédo, salmdo, abacate, feijao verde e sésamo

i

= Hot Crispy _ , 8,50€
= A Rolo crocante com tataki de salmdo picante, 3
71 guacamole e sour cream de lima ! :

Soul Maki 9,90€

Classico ralo com camarao tempura e : >
salmao braseado, maionese japonesa e teriaky

, ! 1
% ; " Yellow Tail Sour : 9,90€ °
Salméao com yUzo kosho e chips de
batata enrolado em folha de soja,
com tempura de camardo, lirio e chips de alho™

SPicy Tuna , - == 9,90€ A

Atum, camarado tempura e maionse sriracha b
com tartaro de chutoro e chips de alho ’ >y ol
Unagi Maki A, 9,90€ 1

’ JRolo de enguia.grelhada, cebola crocarite,

: 2 : e abacate coberto com salmdo fresco e sésamo
:Maki do Chef g 12,90€
P - Irj_spiragéo*esponténea do chefe =
@ : . e __® l
Combinudds Cspeeiaid do Chef
Gunkan Selection (6 pecas) 26,50€
< = Selecao de gunkans do chefe
- |
' Sushi lbloriwa’se (20 pecas) 32,00€
Selecdo de Sushi tradicional ou fusao
Sushi to sashimi ( 20 pegas) 32,00€
¢ Selecao de sushi e sashimi
tradiciopal ou fusdo % ‘
Sashimi Kisetso (19 pegas) : 36,00€ '
Escolha dos peixes do dia
- Menuw de agnoeo* - 1795 T
. 1 entrada + 16 pecas sushi e sashimi +
L. 1 Bebida + 1 Ca‘lifé y
_;x 4 3 iy
Soul Beoer q 17,95€ i
. Variedade de sushi e tempura
~ *Servido a hora de almogo em dias Uteis, preco por pax B i
¢ L .!i
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§kﬁ’== Eak’itdorid f lizad teriak
spetadas de frango, caramelizadas com teriaky,
%"ﬁﬁ A arrpoz de sushi eesgpinafres 3 1

15,00€

¥ “ Salmao Teriaky — * & _
g Posta de salmdo caramelizada com teriaky,
= espargos e ovo BT com arroz de sushi

18,50€

Menu Vegetariano
Tempura d€ vegetais, gyosas, "
maki veggig do chefe, gunkans noori e tofu

35,00€

4 . Menu Gravida _ _
Y : Tempura de peixes, Tataki salmdo karashi,
: fusion 4+4 pecas, gunkans do chefe

o

T Espetada de frango

Ca

45,00€

L
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_ com arroz de sushi r
0 Combinado sushi e sashimi
de salmao (12 pecas)

*Valido para criancas até 11 anos (inclusive).
Nao pode ser consumido por adultos.

o ‘ 1 rl'. ‘ 2
Brownie-de chocolate e avelas

com gelado de leite de céco

12,00€

S~

— 13/50¢€

Soft cake de t:hé verde com

gelado de chocolate branco
Créme brilée

a —— F
. Degustacdo de gelados asiaticos -
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